
GOZEN

価格は手頃でも、中身は充実。
ご飯は、大きな釜でふっくらと炊き上げました。
焼きたて、揚げたて、炊きたてで、
味・ボリューム・価格ともに花マルの手作り弁当です。

花丸幕の内弁当
さば麹みそ漬、海老しんじょう、厚
焼玉子、コロッケ、筑前煮、かまぼ
こ、お惣菜3品

1,000円（税別）

特製デミグラスソースハンバーグ、チキン
ステーキ、ヒレかつ、プレーンオムレツ
特製デミグラスソースハンバーグ、チキン
ステーキ、ヒレかつ、プレーンオムレツ
特製デミグラスソースハンバーグ、チキン
ステーキ、ヒレかつ、プレーンオムレツ

花丸洋風弁当花丸洋風弁当花丸洋風弁当
1,000円（税別）

花丸中華弁当
甘酢肉団子、春巻、若鶏の唐揚げ、春
雨サラダ、シュウマイ、ごま団子、惣菜。1,000円（税別）

唐揚げ膳
ジューシーな若鶏の唐揚げとお惣菜。
＋40円で甘酢たれを追加できます。 908円（税別）

あじの香草焼き膳
〈レモン風味〉
あじの香草焼きレモン風味、フライドポ
テト、オムレツ、いかかつ、さつまいも甘
煮、ブロッコリー、レモン、惣菜2品、別添
タルタルソース

908円（税別）
ご当地名物 ソースカツ膳
〈長野県発〉
国産厚切とんかつ、ソースたれ、蒸し
キャベツ、玉子焼き、さつまいも甘煮、高
野豆腐煮、きぬさや、花形にんじん、ブ
ロッコリー、副菜2品

1,000円（税別）
熟成若鶏の照焼き膳
若鶏の照焼き、菜の花のお浸し、玉子焼
き、海老しんじょう、和惣菜、漬物。

1,000円（税別）
豚のしょうが焼き膳
国産もち豚をマイルドなしょうが焼きに
しました。

1,000円（税別）
鶏と茄子の生姜あんかけ膳
柔らかく仕上げた「鶏の網焼き」と揚げた薄皮の
茄子に生姜風味の餡をかけました。鶏の網焼き、
揚げ茄子とインゲンの生姜餡、三種きのことブ
ロッコリーのバジルマリネ、厚焼玉子、惣菜、漬物

1,047円（税別）

ハンバーグ＆海老フライ膳
特製デミグラスソースのハンバーグと
海老フライが一度に楽しめます。

908円（税別）
チキン南蛮膳
甘酸っぱいタレとたっぷりのタルタル
ソースが絶妙のおいしさです。

908円（税別）
鯖の味噌煮膳
鯖の味噌煮、煮物、玉子焼き、肉団子、
惣菜、漬物。

908円（税別）
ご当地名物 とり天タルタル膳
〈大分県発〉
国産とり天、いかかつ、フライドポテト、
ブロッコリー、具だくさんタルタルソー
ス、レモン、惣菜2品

908円（税別）
赤魚の塩麹焼き膳
赤魚塩麹焼き、いかかつ、花ちらしれんこ
ん、ブロッコリー、厚焼玉子、がんも煮、じゃ
がいも煮、きぬさや、レモン、惣菜2品

908円（税別）
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温かいお料理と冷たいお料理。
炊きたてのご飯。厳選素材。
華麗な彩りはそのままに。
こだわりの「御膳」をご賞味くださいませ。

TOKUSEN GOZEN

■一部商品はリニューアルする場合がございます。

特製オニオンソース
ハンバーグ御膳
特製ハンバーグ、フライドポテト、ブロッコリー、パリジャン
キャロット、ロールキャベツ、惣菜、オニオンソース

1,093円（税別）
特製トマトソース
ハンバーグ御膳
特製ハンバーグ、フライドポテト、ブロッコリー、パリジャン
キャロット、ロールキャベツ、惣菜一品、トマトソース

1,093円（税別）
特製みぞれおろしソース
ハンバーグ御膳
特製ハンバーグ、フライドポテト、ブロッコリー、パリジャン
キャロット、ロールキャベツ、惣菜一品、みぞれおろしソース

1,093円（税別）
特製デミグラスソース
ハンバーグ御膳
特製ハンバーグ、フライドポテト、ブロッコリー、パリジャン
キャロット、ロールキャベツ、惣菜一品、デミグラスソース

1,093円（税別）

油淋鶏御膳
油淋鶏香味たれ、白ごま、焼売、チンジャオロース春巻、ミ
ニギョーザ、にんじん甘煮、中華カレーのコロッケ仕立て、
惣菜、ブロッコリー

1,278円（税別）
牛焼肉御膳
特製ダレに漬けこんだ牛カルビ。
肉のうまみをストレートに味わっていただけます。

1,278円（税別）
グリルチキン御膳
グリルチキン、フライドポテト、ブロッコリー、パリジャンキャ
ロット、惣菜二品、オニオンソース

1,139円（税別）
ビーフカツレツ御膳
昔ながらの洋食ビーフカツレツ。お好みのソースをお選びく
ださい。コクのあるデミグラスソース／酸味のあるトマトソー
ス／１１０ｇのカツ。

1,139円（税別）

中華幕の内御膳
豚竜田揚げ、ごろごろ野菜（ズッキーニ・さつまい
も・赤パプリカ・レンコン・ヤングコーン）、黒酢あ
ん、焼売、春巻、胡麻団子、惣菜

1,186円（税別）
洋風幕の内御膳
てこね風ベーコンポテトハンバーグ、トマトソー
ス、皮付きポテトフライ、パンプキンキッシュ、チキ
ンバジルナゲット、玉子サラダコロッケ、キャロット
グラッセ、オムレツ、ミニハンバーグ、ブロッコリー

1,186円（税別）
和風幕の内御膳
銀鮭甘塩焼き、なんきん含め煮、がんも煮、淡口だいこん
煮、にんじん甘煮、しいたけうま煮、きぬさや、鶏のつくね
串、厚焼玉子、イカ和風ふらい、惣菜、ブロッコリー

1,186円（税別）
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予約
限定

※前日までにご予約ください。
※季節によりメニューが異なる場合があります。
※写真はイメージです。

ご予約だからできる、一手間
かけた折詰をご用意しました。
※前日までにご予約ください。※前日までにご予約ください。※前日までにご予約ください。※前日までにご予約ください。※前日までにご予約ください。※前日までにご予約ください。※前日までにご予約ください。※前日までにご予約ください。※前日までにご予約ください。
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さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、かつ
お筍、ふきの味噌和え、錦糸卵、菜の花おひたし、オク
ラと姫竹の子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花のふわ
ふわしんじょ、蓮根と鶏肉の梅仕立て、厚焼玉子、ミニよ
もぎ大福、惣菜、竹の子ごはん

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、かつ
お筍、ふきの味噌和え、錦糸卵、菜の花おひたし、オク
ラと姫竹の子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花のふわ
ふわしんじょ、蓮根と鶏肉の梅仕立て、厚焼玉子、ミニよ
もぎ大福、惣菜、竹の子ごはん

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、かつ
お筍、ふきの味噌和え、錦糸卵、菜の花おひたし、オク
ラと姫竹の子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花のふわ
ふわしんじょ、蓮根と鶏肉の梅仕立て、厚焼玉子、ミニよ
もぎ大福、惣菜、竹の子ごはん

春の惣兵衛御膳
〈竹の子ごはん〉

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、ふき
の味噌和え、菜の花おひたし、錦糸卵、オクラと姫竹の
子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花のふわふわしん
じょ、蓮根と鶏肉の梅仕立て、厚焼玉子、ミニよもぎ大
福、きぬさや、惣菜、ちらし寿司

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、ふき
の味噌和え、菜の花おひたし、錦糸卵、オクラと姫竹の
子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花のふわふわしん
じょ、蓮根と鶏肉の梅仕立て、厚焼玉子、ミニよもぎ大
福、きぬさや、惣菜、ちらし寿司

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、ふき
の味噌和え、菜の花おひたし、錦糸卵、オクラと姫竹の
子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花のふわふわしん
じょ、蓮根と鶏肉の梅仕立て、厚焼玉子、ミニよもぎ大
福、きぬさや、惣菜、ちらし寿司

〈ちらし寿司〉

1,371円（税別）

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、か
つお筍、ふきの味噌和え、菜の花おひたし、錦糸卵、オ
クラと姫竹の子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花の
ふわふわしんじょ、厚焼玉子、惣菜、竹の子ごはん

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、か
つお筍、ふきの味噌和え、菜の花おひたし、錦糸卵、オ
クラと姫竹の子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花の
ふわふわしんじょ、厚焼玉子、惣菜、竹の子ごはん

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、か
つお筍、ふきの味噌和え、菜の花おひたし、錦糸卵、オ
クラと姫竹の子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花の
ふわふわしんじょ、厚焼玉子、惣菜、竹の子ごはん

春の花丸膳
〈竹の子ごはん〉

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、
ふきの味噌和え、菜の花おひたし、錦糸卵、オクラと
姫竹の子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花のふわふ
わしんじょ、厚焼玉子、惣菜、きぬさや、ちらし寿司

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、
ふきの味噌和え、菜の花おひたし、錦糸卵、オクラと
姫竹の子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花のふわふ
わしんじょ、厚焼玉子、惣菜、きぬさや、ちらし寿司

さわら塩焼き、花ちらしれんこん、鶏の梅しそ揚げ、
ふきの味噌和え、菜の花おひたし、錦糸卵、オクラと
姫竹の子の和え物ゆず風味、新筍と菜の花のふわふ
わしんじょ、厚焼玉子、惣菜、きぬさや、ちらし寿司

〈ちらし寿司〉

1,186円（税別）

白身魚西京焼き、花ちらしれんこん、なんきん
含め煮、高野豆腐含め煮、淡口だいこん煮、に
んじん甘煮、きぬさや、鶏つくね串、厚焼玉子、
海老真薯ふらい、惣菜、ブロッコリー

白身魚西京焼き、花ちらしれんこん、なんきん
含め煮、高野豆腐含め煮、淡口だいこん煮、に
んじん甘煮、きぬさや、鶏つくね串、厚焼玉子、
海老真薯ふらい、惣菜、ブロッコリー

白身魚西京焼き、花ちらしれんこん、なんきん
含め煮、高野豆腐含め煮、淡口だいこん煮、に
んじん甘煮、きぬさや、鶏つくね串、厚焼玉子、
海老真薯ふらい、惣菜、ブロッコリー

嵯峨野御膳
1,278円（税別）

かやくごはん、ゆずみそごはん、ねりうめご
はん、若鶏のとり天、鶏だんご、木の葉豆
腐、玉子焼き、さば塩焼き、海老しんじょう、
わらびもち、筑前煮、惣菜

かやくごはん、ゆずみそごはん、ねりうめご
はん、若鶏のとり天、鶏だんご、木の葉豆
腐、玉子焼き、さば塩焼き、海老しんじょう、
わらびもち、筑前煮、惣菜

かやくごはん、ゆずみそごはん、ねりうめご
はん、若鶏のとり天、鶏だんご、木の葉豆
腐、玉子焼き、さば塩焼き、海老しんじょう、
わらびもち、筑前煮、惣菜

旬彩九枡膳  紅
しゅんさい きゅうます ぜん くれない

1,093円（税別）
かやくごはん、明太子ごはん、枝豆ごは
ん、チキンステーキ、豆腐ハンバーグ、が
んも煮、なんきん煮、きぬさや、合鴨スライ
スパストラミ、さわら西京焼き、玉子焼き、
わらびもち、惣菜

かやくごはん、明太子ごはん、枝豆ごは
ん、チキンステーキ、豆腐ハンバーグ、が
んも煮、なんきん煮、きぬさや、合鴨スライ
スパストラミ、さわら西京焼き、玉子焼き、
わらびもち、惣菜

かやくごはん、明太子ごはん、枝豆ごは
ん、チキンステーキ、豆腐ハンバーグ、が
んも煮、なんきん煮、きぬさや、合鴨スライ
スパストラミ、さわら西京焼き、玉子焼き、
わらびもち、惣菜

旬彩九枡膳  煌
しゅんさい きゅうます ぜん きらめき

1,371円（税別）

豚の角煮、ぶりの照り煮、玉子焼き、小松菜
のおひたし、オクラと姫竹の子の和え物ゆ
ず風味、鶏肉と蓮根の梅仕立て、なんきん
煮、高野豆腐煮、しいたけ煮、花形にんじ
ん、きぬさや、花ちらしれんこん、よもぎ大
福、かやくごはん

豚の角煮、ぶりの照り煮、玉子焼き、小松菜
のおひたし、オクラと姫竹の子の和え物ゆ
ず風味、鶏肉と蓮根の梅仕立て、なんきん
煮、高野豆腐煮、しいたけ煮、花形にんじ
ん、きぬさや、花ちらしれんこん、よもぎ大
福、かやくごはん

豚の角煮、ぶりの照り煮、玉子焼き、小松菜
のおひたし、オクラと姫竹の子の和え物ゆ
ず風味、鶏肉と蓮根の梅仕立て、なんきん
煮、高野豆腐煮、しいたけ煮、花形にんじ
ん、きぬさや、花ちらしれんこん、よもぎ大
福、かやくごはん

旬彩四枡膳  碧
しゅんさい よん ます ぜん あおい

1,556円（税別）
ローストビーフ、和風オニオンソース、豚の
角煮、玉子焼き、蓮根と鶏肉の梅仕立て、花
型豆腐、ぶりの照り煮、花ちらしれんこん、が
んも煮、なんきん煮、しいたけ煮、花形人参、
きぬさや、3種のかやくごはん、わらびもち

ローストビーフ、和風オニオンソース、豚の
角煮、玉子焼き、蓮根と鶏肉の梅仕立て、花
型豆腐、ぶりの照り煮、花ちらしれんこん、が
んも煮、なんきん煮、しいたけ煮、花形人参、
きぬさや、3種のかやくごはん、わらびもち

ローストビーフ、和風オニオンソース、豚の
角煮、玉子焼き、蓮根と鶏肉の梅仕立て、花
型豆腐、ぶりの照り煮、花ちらしれんこん、が
んも煮、なんきん煮、しいたけ煮、花形人参、
きぬさや、3種のかやくごはん、わらびもち

旬彩九枡膳  篁
しゅんさい きゅうます ぜん たかむら

1,834円（税別）
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