
s u m m e r  P r e m i u m  P l a n

デザート盛り合わせ
デザート

DRINK MENU
瓶ビール
焼酎（麦・芋）
ウィスキー
ワイン（赤・白）
レモンサワー
ウーロン茶
オレンジジュース
ソーダ水／ミネラルウォーター

※料理にはお料理代・お飲物代・お部屋代・什器備品代・サービス料・サービススタッフ費が含まれます。 ※お料理の内容は季節により異なります。
※パーティーのご予約は ＜土日祝日を除く＞ ご利用の10日前までに、ご利用人数の変更は ＜土日祝日を除く＞ 4日前までに、ご連絡ください。
※ご利用日近くおよび当日の変更にはご対応できない場合がございます。 ※写真はイメージです。

握り寿司盛り合わせ

お食事

チキングリル
　　～ヤンニョムソース～
ゴーヤチャンプルー
ペンネと夏野菜のグラタン
串カツ

温 製

モークサーモンとアボガドのヴォロンバン
アジの南蛮漬け ～レモン風味～
ローストビーフ ～和風ソース～
全粒粉のパンを使ったミックスサンドウィッチ
冷製ロワイヤルと海老の五目あんかけ

冷 製

環境に配慮し、使い捨て食器類は
使用しておりません。

2022.7.1 金 9.30金～
夏の特別パーティープランのご案内

6,000円 6,600円税込
飲み放題付き／お一人様

（ ）

= ２０名 様 からご 予 約 いた だ けます =

●AP 会議室大阪限定 buffet メニュー


