
＜ご予約･ご変更･キャンセルについて＞ 

【お届け時間】 10：00～18：00 

【ご予約】 お届け日の2日前 12：00まで ※50食以上は7日前まで 

【ご変更】 お届け日の2日前 １２：00まで 

202410

・当社では国産米を使用しています。

※神奈川県横浜市内は30,000円(税抜)よりお承りいたします。 

＜お召し上がりの際のご注意点＞ 

・当社では独自の食品管理室を設け、安心・安全なお食事をお届けする為、
細心の注意を払い製造をしておりますが、お届け後は直射日光・高温多湿を
避けた状態で保管し、なるべく早くお召し上がりください。

＜その他の注意事項＞

・季節や食材の仕入れ状況により内容が変更となる可能性がございますので
予めご了承ください。

・交通状況や天候の急変、天災その他の状況によりご希望のお届け時間に沿えない、

またはお届け出来ない場合がございます。

・アレルギー対応の食材の差し替えは一部別料金が発生します。

・当社は大量調理施設の為、製造過程で下記の特定原材料8品目アレルギー及び
特定原材料に準ずる20品目がコンタミネーション(混入)する場合がございますので
予めご了承ください。

特定原材料8品目 特定原材料に準ずる20品目

※東京都内は10,000円(税抜)以上よりお承りいたします。 

＜ご予約･ご変更･キャンセルについて＞

【お届け時間】 10：00～18：00

【ご予約】 お届け日の2日前 12：00まで ※50食以上は7日前まで

【ご変更】 お届け日の2日前 １２：00まで

・当社では国産米を使用しています。

※神奈川県横浜市内は30,000円(税抜)よりお承りいたします。

＜お召し上がりの際のご注意点＞

・当社では独自の食品管理室を設け、安心・安全なお食事をお届けする為、
細心の注意を払い製造をしておりますが、お届け後は直射日光・高温多湿を
避けた状態で保管し、なるべく早くお召し上がりください。

＜その他の注意事項＞

・季節や食材の仕入れ状況により内容が変更となる可能性がございますので
予めご了承ください。

・交通状況や天候の急変、天災その他の状況によりご希望のお届け時間に沿えない、

またはお届け出来ない場合がございます。

・アレルギー対応の食材の差し替えは一部別料金が発生します。

・当社は大量調理施設の為、製造過程で下記の特定原材料8品目アレルギー及び
特定原材料に準ずる20品目がコンタミネーション(混入)する場合がございますので
予めご了承ください。

特定原材料8品目 特定原材料に準ずる20品目 

※東京都内は10,000円(税抜)以上よりお承りいたします。

詳細は、ミーティングスペース AP の
各施設までお問い合わせください

運営会社 2024 年 12月



詳細は、ミーティングスペース AP の
各施設までお問い合わせください

運営会社 2025年 3月



詳細は、ミーティングスペース AP の
各施設までお問い合わせください

運営会社 2025年 3月



詳細は、ミーティングスペース AP の
各施設までお問い合わせください

運営会社 2025年 3月



2,800円(税抜) 

～お品書き～  
 
金目鯛柚庵焼 、 木 の 芽 味 噌 真 丈 、 玉 子 焼 き 、 鱚 白 扇 揚 げ 、
隠 元 黒 胡 麻 和 え 、 里 芋 コ ー ン 揚 げ 、 鴨 蓮 根 挟 み 、 茗 荷 、  
玉 葱 、 茄 子 、 煮 物 （ 里 芋 、 冬 瓜 、 大 根 、 蓮 根 、 鱧 、 絹 さ や ） 、  
鮎 御 飯 ( 鮎干 し 、 枝 豆 、 と う も ろ こ し 、 紅 芯 大 根 )  

2,200円(税抜) 

～お品書き～  
 
金目鯛柚庵焼 、 木 の 芽 味 噌 真 丈 、 玉 子 焼 き 、 鱚 白 扇 揚 げ 、
隠 元 黒 胡 麻 和 え 、 里 芋 コ ー ン 揚 げ 、 茗 荷 、 玉 葱 、 茄 子 、  
隠 元 の サ ー モ ン 巻 き 、 鴨 蓮 根 挟 み 、 煮 物 （ 海 老 白 煮 、 里 芋 、
冬 瓜 、 大 根 、 鶏 真 丈 、 蓮 根 、 絹 さ や ） 、 梅 じ ゃ こ 御 飯 ( 茄 子 揚
げ 煮 、 獅 子 唐 、 ア ス パ ラ 、 銀 杏 、 は じ か み )  

鱚白扇揚げや海老の白煮、アスパラや茄子など夏の野菜を 
ふんだんに盛り込み、さっぱりした梅じゃこ御飯彩りを添える、 
華やかな松花堂弁当です。 

枝豆やとうもろこし、鮮やかな色合いの紅芯大根が入った 
鮎御飯をはじめ、夏の味覚を詰め合わせた、 
涼やかな2段弁当です。 

【季節折詰】胡蝶 

【季節折詰】紫苑 

※ 旬 の 食 材 を 取 り 入 れ た 商 品 の 為 、  
 季 節 ご と に 内 容 が 異 な り ま す 。  

サ イ ズ ： 縦 1 0 c m × 横 1 9 c m × 2 段  

サ イ ズ ： 縦 1 9 . 5 c m × 横 1 9 . 5 c m  

※ 1 0 0 本 以 上 ご 注 文 の 場 合 、 容 器 が 1 段 へ 変 更 と な り ま す 。  

季節折詰 

こちょう 

しおん 

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

写真はイメージです 

写真はイメージです 

2025 年 7 月 7 日からのメニューです2025 年 7 月 7 日からのメニューです

2025 年 7 月 7 日からのメニューです2025 年 7 月 7 日からのメニューです



1,600円(税抜) 

～お品書き～  

みやび 

1,450円(税抜) 

～お品書き～  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

銀鱈西京焼きや天ぷら、ティラミスなど 
九つの彩り豊かな味わいを一折に詰めた贅沢な折詰です。 

メカジキの西京焼きや炊き合わせ、春巻きやわらび餅まで
入った、九つの彩り豊かな品々を重ねた折詰です。 

サ イ ズ ： 縦 2 1 c m × 横 2 1 c m  

サ イ ズ ： 縦 1 9 . 5 c m × 横 1 9 . 5 c m  

花ごよみ 幕の内折詰 

彩り 
いろどり 

ここのえ 

1,200円(税抜) 

～お品書き～  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

ハンバーグやカニクリームコロッケ、炊き合わせやわらび餅 
など和洋の味わいを詰め合わせた満足感あふれる折詰です。 

サ イ ズ ： 縦 1 9 . 5 c m × 横 1 9 . 5 c m  

銀鱈西京焼 き 、 玉 子 焼 き 、 ミ ル フ ィ ー ユ カ ツ （ チ ー ズ 、  
大 葉 ） 、 天 ぷ ら （ 海 老 、 茄 子 、 獅 子 唐 ） 、  
炊 き 合 わ せ （ 里 芋 、 が ん も ど き 、 人 参 、 花 麩 ） 、  
野 菜 マ リ ネ 、 お か か 白 米 小 花 ご 飯 、 雑 穀 米 小 花 ご 飯 、
ち ら し 小 花 ご 飯 （ 錦 糸 玉 子 、 と び っ こ ） 、 テ ィ ラ ミ ス  

メ カ ジ キ 西 京 焼 き ､ 玉 子 焼 き ､ 赤 蒲 鉾 ､ 野 菜 マ リ ネ ､  
春 巻 き ､ 焼 売 ､ 肉 団 子 ､ き ん ぴ ら ご ぼ う ､  
炊 き 合 わ せ ( が ん も ど き ､ 里 芋 ､ 人 参 ､ 椎 茸 ) ､  
お に ぎ り ( 明 太 子 、 お か か ､ 鮭 ) 、 柚 子 わ ら び 餅  

カ ニ ク リ ー ム コ ロ ッ ケ ､ 玉 子 焼 き 、 煮 込 み ハ ン バ ー グ 、  
ブ ロ ッ コ リ ー ､ ナ ポ リ タ ン ､ 野 菜 マ リ ネ ､  
炊 き 合 わ せ （ が ん も ど き 、 里 芋 、 人 参 、 椎 茸 ） 、  
お に ぎ り ( 明 太 子 、 お か か ､ 鮭 ) 、 抹 茶 わ ら び 餅  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

2025 年 7 月 7 日からのメニューです2025 年 7 月 7 日からのメニューです

2025 年 7 月 7 日からのメニューです2025 年 7 月 7 日からのメニューです



すいれん 

1,800円(税抜) 

～ お 品 書 き ～  

サ イ ズ ： 縦 2 1 c m × 横 2 1 c m  

西京焼き幕の内折詰 

銀 鱈 西 京 焼 き 、 玉 子 焼 き 、 赤 蒲 鉾 、 蓮 根 酢 漬 け 、  
唐 揚 げ 、 隠 元 胡 麻 和 え 、 天 ぷ ら （ 海 老 、 鱚 、 茄 子 、 蓮 根 、
獅 子 唐 ） 、 炊 き 合 わ せ （ 里 芋 、 が ん も ど き 、 人 参 、 蕗 、 花
麩 ） 、 香 の 物 、 白 胡 麻 白 米 俵 ご 飯 、 雑 穀 米 俵 ご 飯  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

劇場でも人気のお土産「銀鱈の西京焼き」をはじめ、彩り豊かな
おかずを詰め合わせたバランスの良い、幕の内弁当です。 

(銀鱈西京幕の内) 
ぎんだらさいきょうまくのうち 

べにばな 

1,450円(税抜) 

～ お 品 書 き ～  

サ イ ズ ： 縦 1 9 , ５ c m × 横 1 9 , ５ c m  

鮭 西 京 焼 き 、 玉 子 焼 き 、 赤 蒲 鉾 、 蓮 根 酢 漬 け 、  
隠 元 胡 麻 和 え 、 野 菜 マ リ ネ 、 き ん ぴ ら ご ぼ う 、  
炊 き 合 わ せ （ 里 芋 、 が ん も ど き 、 人 参 、 蕗 、 花 麩 ） 、  
香 の 物 、 白 胡 麻 白 米 俵 ご 飯 、 雑 穀 米 俵 ご 飯  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

旨味豊かな「サーモン西京焼き」をはじめ、懐かしい味わいを 
詰め込んだ、昔ながらの幕の内弁当です。 

(サーモン西京幕の内) 
さーもんさいきょうまくのうち 

鯛めし 

1,600円(税抜) 

～ お 品 書 き ～  

サ イ ズ ： 縦 1 7 c m × 横 2 2 c m  

鶏 治 部 煮 ( 鶏 肉 、 里 芋 白 扇 揚 げ ､ 焼 き ネ ギ ) 、  
筑 前 煮 （ 人 参 ､ 蓮 根 ､ 蒟 蒻 ､ 筍 ､ 牛 蒡 ､ 絹 さ や 、 椎 茸 、  
花 麩 ） 、 玉 子 焼 き 、 鯛 め し 、 抹 茶 わ ら び 餅  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

旨味があふれる鯛めしと野菜たっぷりの炊き合わせや鶏治部煮、
わらび餅が入った満足感のある折詰です。 

深川めし 

1,450円(税抜) 

～ お 品 書 き ～  

サ イ ズ ： 縦 1 7 c m × 横 2 2 c m  

鶏 治 部 煮 ( 鶏 肉 、 里 芋 白 扇 揚 げ ､ 焼 き ネ ギ ) 、  
筑 前 煮 （ 人 参 ､ 蓮 根 ､ 蒟 蒻 ､ 筍 ､ 牛 蒡 ､ 絹 さ や 、 椎 茸 、  
花 麩 ） 、 玉 子 焼 き 、 深 川 め し ( 浅 蜊 御 飯 、 浅 蜊 味 噌 煮 、
油 揚 げ ) 、 抹 茶 わ ら び 餅  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

昔ながらの江戸甘味噌で炊き込んだ浅蜊が自慢の深川めしと 
炊き合わせや鶏治部煮、わらび餅が入った満足感のある折詰です。 

1,600円(税抜) 

～ お 品 書 き ～  

サ イ ズ ： 縦 1 2 c m × 横 2 0 c m  

銀 鱈 西 京 焼 き 、 里 芋 白 扇 揚 げ 、 ち く わ 磯 辺 揚 げ 、  
鶏 治 部 煮 、 き ん ぴ ら ご ぼ う 、 錦 糸 玉 子 、 お か か 海 苔 ご 飯  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

明治座を代表する逸品「銀鱈西京焼き」を存分に味わえる 
贅沢なのり弁です。 

座★銀鱈西京のり弁 
ざ ぎんだらさいきょうのりべん 

1,450円(税抜) 

～ お 品 書 き ～  

サ イ ズ ： 縦 1 2 c m × 横 2 0 c m  

焼 き 鮭 、 里 芋 白 扇 揚 げ 、 ち く わ 磯 辺 揚 げ 、 鶏 治 部 煮 、  
き ん ぴ ら ご ぼ う 、 錦 糸 玉 子 、 お か か 海 苔 ご 飯  

特 定 原 材 料 8 品 目 ア レ ル ギ ー  

鮭の聖地「新潟県村上市」の鮭の旨味、村上の恵み。 
極上ののり弁をご堪能ください。 

座★村上鮭のり弁Ⅲ 

ざ むらかみさけのりべんすりー 

折詰 

座★のり弁 

2025 年 7 月 7 日からのメニューです2025 年 7 月 7 日からのメニューです

2025 年 7 月 7 日からのメニューです2025 年 7 月 7 日からのメニューです



＜ご予約･ご変更･キャンセルについて＞ 

【お届け時間】 10：00～18：00 

【ご予約】 お届け日の2日前 12：00まで ※50食以上は7日前まで 

【ご変更】 お届け日の2日前 １２：00まで 

202506 

・当社では国産米を使用しています。 

※神奈川県横浜市内は30,000円(税抜)よりお承りいたします。 

＜お召し上がりの際のご注意点＞ 

・当社では独自の食品管理室を設け、安心・安全なお食事をお届けする為、 
 細心の注意を払い製造をしておりますが、お届け後は直射日光・高温多湿を 
 避けた状態で保管し、なるべく早くお召し上がりください。 

＜その他の注意事項＞ 

・季節や食材の仕入れ状況により内容が変更となる可能性がございますので   
 予めご了承ください。 

・交通状況や天候の急変、天災その他の状況によりご希望のお届け時間に沿えない、 

 またはお届け出来ない場合がございます。 
 
・アレルギー対応の食材の差し替えは一部別料金が発生します。 

・当社は大量調理施設の為、製造過程で下記の特定原材料8品目アレルギー及び 
 特定原材料に準ずる20品目がコンタミネーション(混入)する場合がございますので 
 予めご了承ください。 

特定原材料8品目 特定原材料に準ずる20品目 

※東京都内は10,000円(税抜)以上よりお承りいたします。 



＜ご予約･ご変更･キャンセルについて＞ 

【お届け時間】 10：00～18：00 

【ご予約】 お届け日の2日前 12：00まで ※50食以上は7日前まで 

【ご変更】 お届け日の2日前 １２：00まで 

202410 

・当社では国産米を使用しています。 

※神奈川県横浜市内は30,000円(税抜)よりお承りいたします。 

＜お召し上がりの際のご注意点＞ 

・当社では独自の食品管理室を設け、安心・安全なお食事をお届けする為、 
 細心の注意を払い製造をしておりますが、お届け後は直射日光・高温多湿を 
 避けた状態で保管し、なるべく早くお召し上がりください。 

＜その他の注意事項＞ 

・季節や食材の仕入れ状況により内容が変更となる可能性がございますので   
 予めご了承ください。 

・交通状況や天候の急変、天災その他の状況によりご希望のお届け時間に沿えない、 

 またはお届け出来ない場合がございます。 
 
・アレルギー対応の食材の差し替えは一部別料金が発生します。 

・当社は大量調理施設の為、製造過程で下記の特定原材料8品目アレルギー及び 
 特定原材料に準ずる20品目がコンタミネーション(混入)する場合がございますので 
 予めご了承ください。 

特定原材料8品目 特定原材料に準ずる20品目 

※東京都内は10,000円(税抜)以上よりお承りいたします。 

詳細は、ミーティングスペース AP の
各施設までお問い合わせください

運営会社




